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【【【【草木染草木染草木染草木染めめめめ「「「「日本日本日本日本のののの詩詩詩詩」」」」シリーズシリーズシリーズシリーズ】】】】    

                                                        
    

～～～～    染色堅染色堅染色堅染色堅ろうろうろうろう度度度度についてについてについてについて    ～～～～    

耐光堅耐光堅耐光堅耐光堅ろうろうろうろう度度度度、、、、洗濯堅洗濯堅洗濯堅洗濯堅ろうろうろうろう度度度度ともにともにともにともに４４４４級以上級以上級以上級以上ををををクリアクリアクリアクリアしていますしていますしていますしています。。。。    

    

ダイワタオルダイワタオルダイワタオルダイワタオル協同組合協同組合協同組合協同組合    

 

「「「「麦芽染麦芽染麦芽染麦芽染めめめめ」」」」はははは、、、、    

このようなこのようなこのようなこのような麦芽麦芽麦芽麦芽のののの    

天然色素天然色素天然色素天然色素をををを１００１００１００１００％％％％

使用使用使用使用してしてしてして染色染色染色染色したしたしたした    

タオルタオルタオルタオルですですですです。。。。    

太陽太陽太陽太陽とととと大地大地大地大地のののの恵恵恵恵みをいただきましたみをいただきましたみをいただきましたみをいただきました。。。。    

    

麦芽の成分を利用した天然素材による染色加工を

しています。 

自然な色合いが目を和ませてくれるでしょう。 

 

麦芽染めは、植物自身が持つ自然な色素を利用して

います。 

だから、健康で良質な大麦の麦芽を選んで染色に使

用しています。 

麦芽麦芽麦芽麦芽のおなはしのおなはしのおなはしのおなはし    麦芽とは、大麦を水につけて発芽させ、焙煎して乾燥させたもののことです。 麦芽は、生薬としても利用されており、主成分は、アミラーゼとビタミンＢ・Ｃです。 大麦は、発芽によってアミラーゼの活性が強くなり、デンプンを糖に変えることができるようになります。また、ビタミンやミネラルを豊富に含みます。 また、ビールの原料に使用している大麦の麦芽は、良質で、太陽の光をたっぷりと浴びて、でんぷん質を多く含み、適度のたんぱく質を備えています。 


